
Le Rouge Gorges Restaurant Traditionnel Traiteur Eve nementiel – Salle de Re ception 

17 Rue du Coteau – ZA du Pre  Neuf 49190 Gorges 

 

Tél : 02.28.21.64.93 / 06.82.86.28.32 
Mail : fabrice.roy16@orange.fr 

Prix par 

personne 

 

 
 
 
 

Carte des desserts 

 

Les tartes et tartelettes  • Crumble, plaque ou individuel, fruits rouges, poires, pommes ………..…………….….………………... 2,70€ • Tarte, plaque base feuilletage, pommes, poires, abricots, figues, fruits varie s ……………..…………. 2,70€ • Tartelette aux fruits ……………….……..………………….……………………………………………………... 2,90€ • Tartelette fraise ou framboises ………..……………...…………………………………………………...…. 3,50€ • Tarte Normande ………………………………………………………..……..……………..……………………….. 2,90€ • Tartelette au chocolat, caramel, cacahuètes ..…………....……..……………..………………………. 3,10€ • Tartelette crousti’choc, base sable  breton, ganache chocolat noir, caramel ……………...………… 3,20€ • Tartelette croc’framboise, base sable  breton, ganache choco au lait, cre meux framboises…… 3,20€ • Tartelette citron meringuée ………..……….……..………………………………………………………….... 2,90€ 

Les Classiques • Gâteau Nantais ……………………………………………………………………………………………………….  2.90€ • Far Breton ………………………………………………………………………………………………………………  2,10€ • Crème brulée ………………………………………………………………………………………………………….  2.80€ • Flan pâtissier ………………………………………………………………………………………………………….  2.80€ • Brownies …………………………………………………………………………………………………………………  2,80€ • Panna cotta, fraise, mangue, framboise, abricot ………………………………………………….…….........  2,50€ • Tiramisu, original ou aux fruits …………………………………………………………………………………...  3.40€ • Mousse au chocolat, noir ou lait ………………………………………………………………………………… 3.10€ • Paris Brest ……………………………………………………………………………………………………………..... 2.90€ 

Les Entremets • Forêt noire, ………………………………………………………………………..………………………………….….  4,20€ • Charlotte aux fruits ou chocolat ………………………………………………………………………………  4,20€ • Opéra …………………………………………….…..……………..……………………………………………………….  4,20€ • Fraisier, Framboisier, Pêcher, Poirier  ………………..…..……..……………..……………..……………. 4,20€ • Trois chocolats,  base craquante, biscuit chocolat, et trois mousses ….………………………………..  4,20€ • Exotique, biscuit coco, base craquante, cre meux passion, insert mangue, mousse coco …………….4,20€ • Nougatta, craquant, biscuit amandes, bavaroise et insert framboise, mousse nougat……................ 4,20€ • Royal chocolat, biscuit chocolat, cre meux chocolat, insert au choix et mousse chocolat………….. 3,60€ • Pêcher mignon, ge noise, base craquante, morceaux de pe ches et mousse pe che...…………………. 3,60€ • Cara-pommes ou poires, ge noise, mousse poire ou pomme, cre meux et mousse caramel………. 3,60€ • Poire chocolat, ge noise chocolat, base craquante, mousse et insert poire, mousse chocolat………..3,60€ • Douceur printanière,     financier amande, base craquante, mousse fruits rouges, compote e de fruits, mousse vanille………. 3,60€ • Pralinoise, dacquoise noisette, base craquante, mousse praline /noisettes……………………………….. 3,60€ 

• Abricotine, biscuit joconde, base craquante, mousse et insert abricot, mousse mascarpone……….3,60€ 

Les Croquembouches • Pièce montée traditonnelle 3 choux………..…………………………………………………………………5,40€ 
• Croquembouche 4 choux,………………………………………….………………………………………………..5,90€ 

Parfum : chocolat, vanille, caramel, grand marnier, framboise, fraise… 

• Gâteau à Thème : wedding cake, number cake, letter cake. A partir de……………………………………..5,90€ 

 


