
Le Rouge Gorges 
Restaurant Traditionnel 

Evènementiel – Salle de Réception 

17 Rue du Coteau – ZA du Pré Neuf 

49190 Gorges 

 

Tél : 02.28.21.64.93 / 06.82.86.28.32 
Mail : fabrice.roy16@orange.fr 

Prix par 

personne 

 

 
 
 
 

Les Apéritifs 

 

Les Classiques  
 • Bouquet de légumes, 96 pièces accompagnés de sauce cocktail ………..…………….….………………. 42,00€ • Bouquet gourmand, 60 brochettes, melon, tomates, poivrons, 3 jambon ……………………………. 45,00€ • Hérisson, 60 pièces charcuterie, poissons ou crustacés ……………….……..………………….……………. 41,00€ • Pain surprise, 60 pièces charcuterie, poissons ou crustacés ………..……………...………………………. 41,00€ • Canapés variés, l’unité ………………………………………………………..……..……………..…………………………. 1,20€ • Briochine, fourrée aux rillettes de sandre, saumon… …………....……..……………..…………………………. 2,30€ • Navette, garnie au jambon blanc ou cru, saumon, rosbif …………..…..……………..…………………………. 1,90€ • Mini club-sandwich, garnis au saumon, rosbif, jambon sec, poulet ………...…..…………………………. 1,90€ • Petit pain fourré, viandes confites, poulet, canard, pintade ………..……….……..…………………………. 2,30€ • Petit pain garni, poulet, rosbif, saumon fumé ……………………………..……………..…………………………. 2,30€ • Tartine garnie, saveur tapas de saison, poivrons confit et sardine, purée de haricots …….………. 2,10€ • Petit four chaud, palmier, pizza, quiches, feuilleté saucisses, boudins ………..……….…………………. 1,20€ • Verrine, …………..…………………………..…………………………..……….………..……………..…………………………. 1,70€ • Petites brochettes gourmandes, à base de légumes confits ou cuits, assortis de viandes, fromages ... 1,90€ • Réduction sucrée, gland, éclair, tartelettes, religieuse, verrine, paris-brest, fraisier ………….……. 1,40€ 
 

Les Tapas 
 • Assortiment de tapas, 12 sortes par personne …………………………….…..…………….……….…………. 23,40€ • Sardine marinée, l’unité ………………………………………………………………………..……………………………. 2,10€ • Poivrons marinés, l’unité ……………….……..……………………………………………………………………………. 1,50€ • Brochette de moresque, l’unité …………………………………………….…..……………..…………………………. 2,30€ • Gambas à l’ail, l’unité ………………………………………………………..……..……………..……………..……………. 2,90€ • Tortilla de chorizo, l’unité …………………………………….…………....……..……………..…………………………. 1,50€ • Albondiga à la tomate, l’unité ………………………………………...……..…..……………..…………………………. 1,50€ • Oignons au xerès, l’unité ……………………………………………………………………...…..…………………………. 1,20€ • Brochette de poulet au citron et olives, l’unité ………………….……..……….……..…………………………. 2,30€ • Champignon farci, l’unité ……………………………...…………………………..……………..…………………………. 1,70€ • Cuillère d’anchois aux légumes confits, l’unité ……………………………………………………….….………. 2,10€ • Turban de courgette au jambon sec, l’unité ………………………………………..…..……….…………………. 2,10€ • Gaufre au fromage, l’unité ………..…………………………..……….………..…………………..………………………  1,50€ • Pain tranché, l’unité ……………………………………………………………………………………………………………. 0,70€ 
 

Les Spécialités 

~ Délicia Brazil ~ Partenaire spécialisé en cuisine brésilienne. • Salgadinhos, beignets salés au choix, mélange d’épices et assaisonnements. A réchauffer 10/15 min à 
160°C. Minimum 10 pièces ……………………………………………………………………..………………………..……….1,40€ 

-  Risole : viande hachée. 
- Bolinha de quiejo : Fromage. 
- Coxinha : blanc de poulet effilé, fromage. 
- Quibe : viande hachée, boulgour, menthe, fromage.  
- Delicia légumes : pommes de terre, légumes de saison. 
- Bolinho de bacalhau : morue.  

 
 


