
 

MENU DES FÊTES 2025 
 


1. 

Apéritifs 
Pain Surprise (60 pièces : saumon, bar, crevettes) 49.00 € 

2. Canapés variés 1.20 € 

3. Petits fours chauds (Palmier bacon, saumon fumé, reblochon, saucisse francfort, quiche, pizza) 1.20 € 

 Entrées 
4. Merrine de langouste et Saint-Jacques à l’aneth 8.70 € 

5. Terrine de pintade au foie gras 8.70 € 

6. Duo de saumon fumé et tataki   8.90 € 

7. Cassolette de Saint-Jacques à la bretonne 8.90 € 

8. 

9. 

Foie gras de canard maison et sa confiture de cerise Corse 12.50 € 
Demi-homard bleu à la parisienne 27.00 € 
 

 Poissons et viandes 
10. Filet de merlu, sauce nantaise 12.90 € 

11. Lotte à l’américaine 14.90 € 

12. Chapon fermier aux cèpes 13.90 € 

13. Pavé de cerf, Grand veneur 13.90 € 

14. Grenadin de veau, sauce morilles 14.70 € 

 Accompagnements 
15. Risotto aux poireaux 2.30 € 

16. Purée d’Antan (pommes de terre, butternut, panais) 2.60 € 

17. Gratin dauphinois 2.80 € 

18. Tagliatelles de légumes tricolores 2.80 € 

19. Duo de pommes de terre et marrons 2.90 € 

20. Poêlée de champignons forestiers 3.50 € 

 Fromages 
21. Plateau de fromages Beillevaire 6/8 pers ou 10/12 pers 36.00 € ou 48.00 € 


22. 

Desserts 
Bûche chocolat gourmand 

 

 

4.90 € la part 

23. Bûche poire caramel 4.90 € la part 

24. Bûche exotique  4.90 € la part 

 Menu du petit lutin 10.00 € 

25. Coquille de pétoncles ou mousse de canard  

26. Emincé de dinde, pommes de terre rissolées, jus crémé  

Toute l’équipe du Rouge Gorges vous souhaite de belles fêtes de fin d’année. 



BON DE COMMANDE 

Nom : ………………………..… Prénom : ……..…………………….. Date de retrait de la commande : …………………………………… 

Tel : …………………………………. Mail : ……………………………………………………………… 

Numéro de la suggestion choisie Nombre de personnes Prix total 

Apéritifs :   

Entrées :   

Poissons et viandes :   

Accompagnements :   

Fromages :   

Desserts :   

Menu du lutin :   

  TOTAL : 

Merci à vous ! 


